
テーマは「ロゼｼｬﾝﾊﾟﾝに合う春の料理教室　桜」

どんな“桜”が花開くのか・・・・

03-5772-2091

Restaurant-I

オテル・リッツメインダイニング「エスパドン」
三ツ星レストラン「ルドワイヤン」

三ツ星レストラン「アルページュ」で修業を積み帰国。
現在出張料理人として活動、「Le Macaron YUKA.」を主宰。

前菜とデザートをマカロン由香氏が担当。松嶋がメインを担当。

昔から仲の良い“料理人”２人がとうとうコラボレーション。

日本女子大卒業後教育業に従事し、その後料理業界へ転身。
エコール 辻東京にて、フランス料理・イタリア料理・製菓の基礎を
学び、その後渡仏。ニースにて南仏料理、地中海料理を学び、
パリではエコール・リッツ・エスコフィエ（料理・製菓コース）にて
ディプロマ取得。

マカロン　由香

「 Le Macaron YUKA 」 × "Keisuke Matsushima"

コラボレーション　料理教室　
２月２０日（土）　1部目１０時３０分～　//　２部目１８時～　（どちらかお伝え下さい）

\14,000-(デモンストレーション見学、会食「ワイン付き」、税サ込）　　＊満席になり次第締め切り


